Offenes Verfahren Schulmittagessen — Bezirk Marzahn-Hellersdorf von Berlin —1/2017 -MaHe Anlage 3

Leistungsbeschreibung

1. Allgemein

Der Auftragnehmer verpflichtet sich zur Herstellung, Lieferung und Ausgabe von
Schulmittagessen (einschlie3lich eines Rohkostanteils und eines Getranks) an der/den in der
jeweiligen Losbeschreibung ausgewiesenen Berliner Grundschule(n) bzw. Forderzentren,
nachfolgend zusammenfassend auch ,Einrichtung“ genannt, inkl. der Reinigung der von ihm
hierzu zu nutzenden schulischen Raume sowie der Entsorgung der hierbei anfallenden
Speisereste und Abfélle.

Es gelten - bei etwaigem Widerspruch im Rang nacheinander:

a) das Zuschlagsschreiben;

b) die Vergabeunterlagen einschliellich aller zugehdriger Anlagen;

c) die "Allgemeinen Bedingungen fir die Ausfiihrung von Leistungen" (VOL/B) und
d) das Angebot des Bieters nebst Anlagen.

Liefer-, Zahlungs- und sonstige Allgemeine Geschaftsbedingungen des Auftragnehmers oder
der Auftragnehmerin sind nicht Vertragsbestandteil.

Je Herstellung, Lieferung und Ausgabe eines Schulmittagessens (einschlieBlich eines
Rohkostanteils und eines Getranks) ist ein Preis in H6he von 3,25 Euro brutto festgesetzt.
Der vereinbarte Preis ist ein Festpreis im Sinne der Verordnung PR 30/53 lber die Preise bei
Offentlichen Auftragen vom 23. Dezember 1953 (GVBI. S. 1511) in der jeweils geltenden
Fassung.

Jede Anderung, Erganzung oder Abweichung des Vertrages bedarf der Schriftform (§ 126
Abs. 2 BGB).

2. Liefer- und Leistungsort

Der Auftragnehmer sichert die Versorgung der in der Losbeschreibung (siehe Anlage 2 zur
Angebotsaufforderung) aufgefiihrten Einrichtung im Bezirk Marzahn-Hellersdorf von Berlin zu.

3. Leistungsbeginn, Kiindigung

Der Vertrag beginnt am 01. August 2017. Er endet spatestens mit Ablauf des 31. Juli 2020.
Der Vertrag kann vom Auftragggeber ordentlich mit einer Frist von 6 Monaten zum 31.01. oder
31.07. eines Jahres in Textform gekindigt werden. Fir die Fristwahrung kommt es auf den
Zugang der Kiindigung an.

Ein aulRerordentliches Recht zur fristiosen Kindigung des Vertragsverhdltnisses aus
wichtigem Grund bleibt unberihrt. Schadensersatzanspriche bleiben ebenfalls unberthrt, es
sei denn der wichtige Grund ist von der Partei, die den wichtigen Grund gesetzt hat, nicht zu
vertreten.
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Ein wichtiger Grund liegt insbesondere vor, wenn

a) einer der Vertragspartner trotz schriftlicher Abmahnung
- ihm obliegende Verpflichtungen wiederholt verletzt oder
- die geschuldete Leistungen wiederholt nicht vollstandig, nicht rechtzeitig oder in
schlechter Qualitat erbringt oder
- in sonstiger Weise gegen wesentliche Vertragspflichten verstof3t;

b) Uber das Vermdgen des Auftragnehmers ein Insolvenzverfahren ertffnet wird oder
mangels Masse abgelehnt wird;

c) der Auftragnehmer Dienstkraften der Verwaltung Geschenke oder andere Vorteile im
Sinne der 88 331ff StGB und § 16 Gesetz gegen den unlauteren Wettbewerb anbietet,
verspricht oder gewahrt;

d) der Auftrag unter Verletzung der Vorschriften des Gesetzes gegen Wettbewerbs-
beschrankungen zustande gekommen ist;

e) wenn die fir den Vertrag zu benutzende(n) Kiiche(n) und sonstigen Raumlichkeiten
vom Auftragnehmer missbrauchlich nicht nur fir den im Vertrag genannten Zweck genutzt
wird/werden.

In Féllen von teilweiser oder vollstandiger Nichtleistung oder nicht unerheblich verspateter
Leistung, ist der Auftraggeber berechtigt, auf Kosten des Auftragnehmers Ersatz zu
beschaffen. Schadensersatzanspriiche und das Recht zur Kindigung aus wichtigem Grund
bleiben unberihrt.

Der Auftragnehmer hat die tagliche Versorgung der Einrichtung sicher zu stellen.
Ausgenommen hiervon sind Sonn- und Feiertage sowie schulfreie Tage, die von der Schule
selbst bestimmt werden, sowie grundsatzlich Samstage.

Abweichend davon sind die Notwendigkeit sowie der Umfang der Versorgung in den
Ferienzeiten der Berliner Schulen mit den Schulen abzustimmen. Soweit eine Versorgung
auch in diesen Zeiten von den Schulen fur erforderlich gehalten wird, ist sie vom
Auftragnehmer zu gewahrleisten.

Die vom Auftragnehmer fiir die Anlieferung und Ausgabe zu beachtenden Anfangs- und
Endzeiten der Mittagspause sowie die Anzahl von Essensdurchgédngen sind der
Losbeschreibung (siehe Anlage 2 zur Angebotsaufforderung ) zu entnehmen.

Die Anlieferung und/oder die Zubereitung sowie die Essensausgabe missen sich den
Bedurfnissen der Schule unterordnen und ohne Beeintrachtigung des laufenden
Schulbetriebes erfolgen. Die in der Losbeschreibung (siehe Anlage 2 zur
Angebotsaufforderung)  aufgefihrten  Zeitrhume  konnen  sich  aus  relevanten
schulorganisatorischen Grunden andern. Dies ist dem Auftragnehmer rechtzeitig mitzuteilen.
Organisatorische Anpassungen sind fiur diesen Fall zwischen der Schule und dem
Auftragnehmer naher abzustimmen.

4. Leistungsumfang

Der Auftragnehmer Ubernimmt die Herstellung des Mittagessens entsprechend der unter
Abschnitt 5, Leistungsbeschaffenheit, dieser Anlage definierten Qualitatsanforderungen mit
dem in seinem Angebot fiur die jeweilige Einrichtung genannten Verpflegungssystem und
abhangig von seinen Angaben im Angebot in eigenen, externen Kiichen oder vor Ort in den
Schulen. Gegenstand der Leistung ist auch die Anlieferung des Mittagessens und/oder aller
fur die Herstellung benétigten Produkte in die betreffende Schule und alle mit der
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Essensausgabe zusammenhangenden Aufgaben (siehe hierzu auch nachfolgend). Mit der
Angebotsabgabe legt der Auftragnehmer verbindlich fest, mit welchem Verpflegungssystem er
seine Leistung fir die konkrete Einrichtung erbringt.

Gibt der Bieter als Verpflegungssystem "Warmverpflegung”, "Cook & Chill" oder
"Tiefkihlkostsystem" an, so verpflichtet er sich, den Uberwiegenden Anteil der warmen
Speisen bezogen auf einen Monat mit dem angegebenen Verpflegungssystem zuzubereiten.
Gibt er als Verpflegungssystem "Produktionskiiche" an, muss er den tberwiegenden Teil des
gesamten Speiseangebots bezogen auf einen Monat vor Ort zubereiten. Die im Angebot
anzugebenden Warmbhaltezeiten dirfen sich ausschlief3lich auf das angebotene Verpflegungs-
system beziehen.

Die in der Bekanntmachung und/oder in den Vergabeunterlagen (Losbeschreibung, siehe
Anlage 2 zur Angebotsaufforderung) angegebene Anzahl der taglich durchschnittlich
herzustellenden und zu liefernden Essenportionen ist ein auf Prognosen beruhender,
geschatzter Richtwert und veranderbar. Die Angaben Uber den voraussichtlichen Lieferumfang
begriinden daher keinen Anspruch des Auftragnehmers auf Ausschopfung in dieser Hohe und
begrenzen auf der anderen Seite nicht den Umfang der Lieferung. Jegliche Anderungen,
insbesondere aber wesentliche Anderungen in Héhe von 10% oder mehr gegeniiber der
angegebenen Anzahl der voraussichtlich taglich durchschnittlich bereitzustellenden liefernden
Essenportionen, missen dem Auftragnehmer moglichst frihzeitig mitgeteilt werden (siehe
hierzu nachfolgend unter 9.).

Der Auftragnehmer tGbernimmt in den Schulen insbesondere auch:

das  Vorbereiten der Essenausgabe, von Geschirr, Besteck, Tabletts,
Kichenhilfsmitteln etc.,

die Ubernahme der Lieferchargen sowie Prufung auf Vollstandigkeit gemaR Speiseplan,

das Austeilen der Speisen im Tischgruppensystem (Schisseln werden auf den Tischen
verteilt) oder Tablettsystem,

das Ab- und Eindecken mit Geschirr,

- das Abspilen und EinrGumen des  Geschirrs und der Besteckteile,
zuzuglich der gebrauchten Trinkbecher/Tassen pro Tag,

- die Reinigung der Tische nach jedem Durchgang,
- die “Spontanreinigung”,
die tagliche Reinigung der ihm zur Verfigung gestellten Ausgabekiiche,

die mindestens einmal jéhrliche Grundreinigung der ihnen zur alleinigen Nutzungen
uberlassenen Raumlichkeiten inkl. Fenster,

die sortenreine Erfassung sowie ordnungsgemale Verwertung von biologisch abbaubaren
Speiseresten und Verpackungs- sowie stoffgleichen Nichtverpackungsmaterialien.

Bei eventuell auftretenden Beanstandungen ist eine sofortige Reklamation an die
Lieferkiiche vorzunehmen.

- Die Bereitstellung von Handttichern sowie Verbrauchsmitteln, wie insbesondere
Reinigungsmitteln,

o Seifen,

o Reinigern (wobei die Verwendung chlorabspaltender Reiniger unzulassig ist),

o Salzen und Reinigern fir Geschirrspiler entsprechend der Empfehlungen des
Herstelllers,
Hygieneartikeln fur Personal-WwC und
Servietten.
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Auch soweit in der vorstehenden Liste einzelne Mal3nahmen nicht ausdriicklich genannt sein
sollten, aber nach Sinn und Zweck zur ordnungsgemafen Leistungserbringung erforderlich
sind, sind diese zum Preis von 3,25 Euro brutto mitgeschuldet.

Das zur Anlieferung, Ausgabe und Nachbereitung des Mittagessens erforderliche Personal
wird vom Auftragnehmer gestellt. Er hat dessen fachliche Befahigung Uber die gesamte
Vertragslaufzeit sicherzustellen. In den Essensausgabestellen der Schulen darf vom Auftrag-
nehmer nur Personal eingesetzt werden, das die deutsche Sprache beherrscht, freundlich ist
und sich auf die Kinder einstellen kann.

Der Auftragnehmer hat sich von den fur die Anlieferung und/oder in der Einrichtung zur
Leistungserbringung eingesetzten Personen nach Mdoglichkeit vor dem Einsatz fur die
Leistungserbringung, anderenfalls unverziglich danach, ein erweitertes Fuhrungszeugnis
vorlegen zu lassen. Von Personen, die der Auftragnehmer fir die Anlieferung und/oder in der
Einrichtung zur Leistungserbringung einsetzt, muss der Auftragnehmer sich im Abstand von
jeweils einem Jahr aktuelle erweiterte Fihrungszeugnisse vorlegen lassen. Daraus
entstehende mdogliche Kosten werden nicht vom Auftraggeber (bernommen. Enthalt ein
entsprechendes Fuhrungszeugnis einen Eintrag, bedarf es der unverziglichen Abstimmung
mit dem Auftraggeber dariiber, ob und inwieweit die betreffende Person im Rahmen der
Vertragserfillung fur die Anlieferung und/oder in der Einrichtung eingesetzt werden darf.

Beim Personaleinsatz wird vom Auftragnehmer Flexibilitdt erwartet, insbesondere hinsichtlich
raumlicher, sachlicher und zeitlicher Veranderungen.

An Wandertagen oder &hnlichen Veranstaltungen, an denen alle oder ein Teil der Kinder nicht
ganztagig in der Schule sind, hat der Auftragnehmer nach rechtzeitiger Information durch die
Schulleitung eine ausreichende, am Angebotstag frisch zubereitete Kaltverpflegung
sicherzustellen. Diese ist auf Anforderung der Schule ggf. auch vor 8.00 Uhr des betreffenden
Tages vom Auftragnehmer am Leistungsort, d.h. in der Einrichtung bereitzustellen.

Fur Klassenfahrten hat der Auftragnehmer nach rechtzeitiger Information durch die
Schulleitung am ersten Tag der Klassenfahrt (Abreisetag) rechtzeitig, ggf. auch vor 8.00 Uhr
des betreffenden Tages am Leistungsort, d.h. in der Einrichtung, eine frisch zubereitete
Kaltverpflegung bereitzustellen. Am letzten Tag der Klassenfahrt (Rickreisetag) hat der
Auftragnehmer nach rechtzeitiger Information durch die Schulleitung eine frisch zubereitete
Kaltverpflegung oder Teilnahme am Mittagessen sicherzustellen.

Zum Transport dirfen nur Fahrzeuge eingesetzt werden, die unter die Verordnung zur
Kennzeichnung der Kraftfahrzeuge mit geringem Beitrag zur Schadstoffbelastung vom 10.
Oktober 2006 (BGBI. | S. 2218), zuletzt geandert am 31. August 2015 (BGBI. | S.1474) in der
jeweils geltenden Fassung fallen und die der Schadstoffgruppe 4 zuzuordnen sind, das heif3t
die zum Erhalt der sogenannten ,grinen Plakette” berechtigt sind.

5. Leistungsbeschaffenheit

5.1 Speisenangebote

Das Speisenangebot muss den Empfehlungen des ,DGE-Qualitatsstandards fir die
Schulverpflegung® der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung, 4. Auflage, 2. Korrigierter
Nachdruck 2015 (nachfolgend auch ,DGE-Qualitdtsstandard“ genannt), fur die
Mittagsverpflegung (Abschnitt 2.3), die Speisenherstellung (Abschnitt 2.4), die Nahrstoffzufuhr
durch die Mittagsverpflegung (Abschnitt 2.5) sowie die Getréankeversorgung (Abschnitt 2.1)
entsprechen. Ferner sind grundsatzlich die fir die Gemeinschaftsverpflegung geltenden
rechtlichen Bestimmungen (Abschnitt 4.1) sowie die Anforderungen an die
Personalqualifikation (Abschnitt 4.2) einzuhalten. Alle vorgenannten Empfehlungen, die die
vertragsgegenstandlichen Leistungen betreffen, werden zwischen den Parteien als verbindlich
vereinbart.
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Dies konkretisierend und dariber hinaus wird beziiglich des Speisenangebots folgendes
vereinbart:

(1)

)

®3)
(4)

(®)

(6)

Der Auftragnehmer verpflichtet sich, Produkte aus ©kologischer/biologischer Produktion
entsprechend der Verordnung EG 834/2007 einzusetzen. Dieser Anteil muss mindestens
die im Angebot des Auftragnehmers angegebene prozentuale HOohe des geldwerten
Anteils am Gesamtwareneinsatz eines Monats bezogen auf eine Einrichtung betragen.

Der Auftragnehmer kann Gerichte komplett aus 6kologischen/biologischen Erzeugnissen
herstellen oder einzelne Komponenten aus o©kologisch/biologisch erzeugten Zutaten
verwenden. Bietet er einzelne Komponenten aus 6kologischer/biologischer Landwirtschaft
an, wie z. B. die Gemdulsebeilage, missen die Zutaten, die zur Zubereitung der
Gemiusebeilage benétigt werden, wie Gewiirze oder Sahne, ebenfalls aus
okologischer/biologischer Erzeugung stammen. Der Auftragnehmer hat den Einsatz von
Okologischen/biologischen Erzeugnissen in allen Menilinien zu berticksichtigen, wobei
insbesondere Gemiise, Obst und Kartoffeln aus 6kologischer/biologischer Erzeugung
stammen sollen. Der Auftragnehmer hat die eingesetzten 6kologischen/biologischen
Erzeugnisse deutlich sichtbar auf dem Speiseplan Zu deklarieren.

Ist als Verpflegungssystem eine Produktionskiiche vereinbart, so hat der Auftragnehmer
dem Auftraggeber spatestens nach Ablauf eines Monats ab Zuschlagserteilung den
Nachweis Uber die Beantragung der Zertifizierung nach der § 6 Oko-Landbaugesetz
(OLG) i.Vv.m. der EG-Oko-Verordnung fiir diese Produktionskiiche unaufgefordert
herzureichen. Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber den Nachweis Uber die
erfolgreiche Zertifizierung spatestens nach Ablauf von 3 Monate ab Leistungsbeginn
unaufgefordert nachzureichen. Kommt der Auftragnehmer seiner Verpflichtung zum
Nachweis Uber die Beantragung bzw. die erfolgreiche Zertifizierung nicht nach, so kann
der Auftraggeber den Vertrag aus wichtigem Grund kindigen.

Der Auftragnehmer hat entsprechend des DGE-Qualitatsstandards:

- taglich 150 g pro Kind Gemiise anzubieten (Abschnitt 2.3.2, Seite 19, DGE-Qualitats-
standard und 7.2, Tabelle 11, S.48). Davon sind taglich mindestens 85 g pro Kind als
Rohkost bereitzustellen (kann auch als Buffet angeboten werden).

- an mindestens 8 von 20 Verpflegungstagen Obst anzubieten (Abschnitt 2.3.2, Seite 19,
DGE-Qualitatsstandard). Dieser Obstanteil ist als Frischobst in einer Menge von 110 — 125
g pro Kind bereitzustellen und vom Auftragnehmer frisch zuzubereiten und kindgerecht zu
portionieren.

- alle in Abschnitt 2.3.2 DGE-Qualitatsstandard und dort insbesondere auch in Tabelle 5
auf Seite 19 enthaltenen Anforderungen einzuhalten.

Auf Anforderung der Schule hat der Auftragnehmer den Rohkostanteil stiegenweise zur
Selbstzubereitung anzuliefern.

Der Auftragnehmer hat bei der Bereitstellung des Getranks Trinkwasser zu bevorzugen.

Der Auftragnehmer hat sicher zu stellen, dass im Speisenangebot Geschmacksverstarker,
kiunstliche Farbstoffe, kiinstliche Aromen und Suf3stoffe nicht enthalten sind.

Der Auftragnehmer soll vorzugsweise rohe, unverarbeitete Produkte und Produkte der
Convenience-Stufen 1 und 2 entsprechend dem ,DGE-Qualitatsstandard® (Tabelle 4,
Seite 17) einsetzen.

Der Auftragnehmer hat auf Wunsch der Schule kulturspezifische und religiose Aspekte,
insbesondere bei der Verwendung von Fleisch, angemessen zu berticksichtigen.
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(7) Der Auftragnehmer hat Essensteilnehmern mit Allergien, bzw. gesundheitsbedingten
Einschrankungen nach Einreichen des ,Meldebogens zur Bereitstellung einer
Sonderkostform des Mittagessens in der Schule aufgrund von Unvertraglichkeiten,
Erkrankungen oder Allergien (Anlage 3.1 zur Angebotsaufforderung) durch die Eltern bzw.
den Personensorgeberechtigten, die Teilnahme am Essen durch Bereitstellung einer auf
den konkreten Einzelfall abgestimmte Sonderkostform gemaR der Anlage 3.1 zu
ermoglichen. Eine Abweichung von diesem Grundsatz ist im konkreten Einzelfall unter
Einbeziehung der Eltern bzw. Personensorgeberechtigten und dem Auftraggeber vorab
abzustimmen.

Der Auftragnehmer hat den Auftraggeber und die Schule tGber die Art und den Umfang der
Bereitstellung der Sonderkostformen zu informieren.

(8) SuRe Hauptgerichte durfen max. zweimal in 20 Verpflegungstagen angeboten werden.
Sofern der Auftragnehmer eine SiRspeise als Hauptgericht anbietet, ist eine Suppe vorab
zu reichen. Dies ist in dem Preis von 3,25 Euro inkludiert.

(9) Ei-Gerichte werden max. zweimal in 20 Verpflegungstagen angeboten.

(10)Werden mehrere Menilinien angeboten, muss der Anbieter bei der Speisenplanung
beachten, dass unabhangig von der individuellen Auswahl der Verpflegungsteilnehmer
die Haufigkeits-Anforderungen an einen Vier-Wochen-Speisenplan des DGE-
Qualitatsstandards (4. Auflage, 2. korrigierter Nachdruck 2015, S. 19, Tabelle 5),
insbesondere die Anforderungen zu Mindest- und Maximalhdufigkeiten, eingehalten
werden.

(1) Auf Wunsch der Schule hat der Auftragnehmer das Speisenangebot als
Einzelkomponenten anzuliefern und auszugeben.

(12)Bei der Verwendung von Fleisch- und Fleischprodukten hat der Auftragnehmer nur
Muskelfleisch zu verwenden, auf die Zubereitung von Innereien und den Einsatz von
Formfleisch hat er zu verzichten. Die Vorgaben des DGE-Qualitatsstandards (S.19 f) beim
Angebot mehrerer Menllinien sind einzuhalten.

(13) Der Auftragnehmer setzt keine gentechnisch veranderten Lebensmittel ein.

(14)Beim Einsatz von folgenden Produkten sind vom Auftragnehmer die besonderen
Vertragsbedingungen zur Einhaltung der ILO-Kernarbeitsnormen (siehe Anlage 6 zur
Angebotsaufforderung) zu beachten:

. Kaffee, Kakao, Tee,

« Sudfruchte, Fruchtséafte,

. Gewdlrze, Honig, Reis, Trockenfriichte, NUsse, Zucker, SuRwaren und
« Fischereiprodukte.

Fir Produkte, die innerhalb des Européischen Wirtschaftsraumes (EU-Mitgliedsstaaten,
Island, Liechtenstein, Norwegen) hergestellt wurden, ist eine Herkunftsbescheinigung
ausreichend.

Fur Produkte, die auBerhalb des Europaischen Wirtschaftsraumes hergestellt wurden, ist
ein Nachweis erforderlich. Geeignete Nachweise findet man u.a. hier: www.kompass-
nachhaltigkeit.de.Sofern und soweit der Auftragnehmer beziiglich eines vorgenannten
Produktes, das er im Rahmen der Auftragserfillung einsetzt, keinen entsprechenden
Nachweis erbringen kann, muss er diesbeziglich die als Anlage 8 zur
Angebotsaufforderung beigefigte Eigenerklarung abgeben. Der Auftragnehmer muss
entsprechende Herkunftsbescheinigungen, Nachweise und/oder Erklarungen mindestens
3 Monate nach letztmaligem Einsatz der Produkte zum Zwecke mdglicher Kontrollen
aufbewahren.
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(15)Die Portionsgréf3en hat der Auftragnehmer an den Orientierungshilfen fur die
Lebensmittelmengen des DGE-Qualitatsstandards (Abschnitt 7.2, S.48) auszurichten.

(16) Fur alle Verpflegungs- und Ausgabesysteme hat der Auftragnehmer die Einhaltung der im
Angebot angegebenen maximalen Warmhaltezeiten zu gewahrleisten. Die Warmhaltezeit
beginnt mit Beendigung des Garprozesses und endet mit der Abgabe der Speise an den
letzten Tischgast.

(17)Fur das Verpflegungssystem ,Warmverpflegung“ gilt, dass das angelieferte Essen eine
Mindesttemperatur in Hohe von 65°C aufweisen muss. Eine erneute Erhitzung ist nicht
zulassig.

(18) Der Einsatz von Aluminium-Menischalen in den Verpflegungssystemen Cook&Chill und
Tiefkuhlkostsystem ist auf Grund der Gefahr der Freisetzung erhohter Gehalte an
Aluminium und Thallium nicht zulassig.

(19) Der Auftragnehmer darf keine Erdniisse, Krebstiere, Schalenfriichte und Weichtiere sowie
deren Produkte/Erzeugnisse einsetzen. Spuren davon kénnen gegebenenfalls enthalten
sein.

(20) Klarstellend wird festgehalten, dass das Anbieten eines sog. ,Mittags-Snacks* (vgl.
~Snacks an weiterfihrenden Schulen®, Deutsche Gesellschaft fir Ernahrung, 1. Auflage,
2015) als Mittagsverpflegung nicht den Vorgaben der Leistungsbeschreibung entspricht
und daher an den Berliner Grundschule(n) bzw. Forderzentren unzulassig ist.

5.2 Speiseplane

Der Auftragnehmer hat bei der Speisenplangestaltung den Empfehlungen des ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Schulverpflegung” (4. Auflage, 2. korrigierter Nachdruck 2015,
Abschnitt 2.3, Seite 15 f.) zu folgen.

Dies konkretisierend und dariiber hinaus werden an die Speisenpléane des Auftragnehmers
folgende Anforderungen gestellt:

(1) Die Speisen auf dem Speiseplan sind eindeutig zu bezeichnen. Auch wenn die
Bezeichnungen traditioneller Gerichte (z.B. ,Leipziger Allerlei oder ,Kdnigsberger
Klopse“) oder Phantasienamen (z.B. ,Piratenmeni) verwendet werden, sind alle
Bestandteile des Gerichts im Speiseplan aufzufiihren.

(2) Die Hauptkomponenten sind  jeweils an 1. Stelle zZu benennen.

(3) Auf dem Speiseplan werden deutlich sichtbar gekennzeichnet bzw. ausgewiesen:

a) Fleisch und Fleischbestandteile und die Tierart, von der sie stammen,
b) die eingesetzten Bioprodukte,

Cc) Zutaten, die nach Verordnung EU-1169/2011 zu den haufigsten Verursachern von
Lebensmittelallergien gehdoren,

d) Sof3en muissen jeweils in ihrer Art benannt sein.
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5.3 Abfallvermeidung, Verpackungen

Der Auftragnehmer hat vorbehaltlich anderweitiger gesetzlicher Regelungen folgende
Vorgaben einzuhalten:

- Das Standardangebot von Lebensmitteln (insbesondere Zucker und Senf) wird nicht in
Portionsverpackungen dargereicht.

- Mineralwasser und Erfrischungsgetranke dirfen nicht in Einwegverpackungen angeboten
werden (mit Ausnahme von Kartonverpackungen, Schlauchbeutelverpackungen und Folien-
Standbeuteln) — dies gilt auch fur mit Pflichtpfand belegte Einwegverpackungen.

Der Einsatz von Einweggeschirr und Einwegbesteck ist unzulassig.

Einzelverpackte Fertigdesserts (z.B. Joghurt im Becher) und Getranke (0,2 | Tetra-Pak)
werden nicht eingesetzt, Aushnahmen sind beim Kaltverpflegungs-Angebot mdglich.

Es werden nur Kichenrollen und Papierhandtiicher aus Altpapier genutzt.

Es durfen nur ungebleichte Back-/Koch- und Heil¥filterpapiere (z. B. Teefilter) eingesetzt
werden.

Der Auftragnehmer hat Erzeugnissen den Vorzug zu geben, die in abfallarmen und
rohstoffschonenden Produktionsverfahren aus Abfallen, sekundaren oder nachwachsenden
Rohstoffen hergestellt sind, die sich durch Langlebigkeit, Reparaturfreundlichkeit und
Wiederverwertbarkeit auszeichnen, die im Vergleich zu anderen Erzeugnissen zu weniger
oder schadstoffarmeren Abféllen fihren und die sich im besonderen MalRe zu einer
moglichst hochwertigen Verwertung eignen und im Ubrigen umweltvertraglich beseitigt
werden kénnen.

Anfallende Wertstoffe wie Speiseabfalle und Verpackungen (z.B. Pappe/Kartonagen) darf
der Auftragnehmer nur sortenrein  in  den dafir vorgesehenen jeweiligen
Wertstoffbehaltnissen aufbewahren. Speiseabfélle sind vom Auftragnehmer am selben Tag
abzutransportieren. Es darf zu keiner Geruchsbeldstigung kommen. Fir die Aufstellung der
Wertstoffbehaltnisse sowie der ordnungsgeméafen und schadlosen Verwertung in
zugelassenen Behandlungsanlagen ist der Auftragnehmer verantwortlich. Entsprechende
Nachweise miissen nach Aufforderung dem Auftraggeber vorgelegt werden.

6. Nutzung von Raumen und Einrichtungen der Schule/des Auftraggebers,
Nebenkosten, Instandsetzung

(1) Die Ausstattung der einzelnen Leistungsorte ist der Losbeschreibung (Anlage 2 zur
Angebotsaufforderung) zu entnehmen.

(2) Durch den Auftraggeber werden die entsprechenden Raume und Anschlisse sowie
Energie und Wasser/Abwasser miet- und nebenkostenfrei zur Verfligung gestellt, sofern
nicht nachfolgend im einzelnen anders geregelt (bspw. beim Betrieb einer
Produktionskiiche und Wartungsmafinahmen. (siehe Abschnitt 7)).

(3) Eine Benutzung der RAume zu anderen als im Vertrag genannten Zwecken ist unzulassig.

(4) Der Auftragnehmer verpflichtet sich zum &uf3erst sparsame Verbrauch von Strom und

Heizung.
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(5) In der Kiiche vorhandenes Mobiliar und Einrichtungsgegenstande (,Grundausstattung®),
siehe hierzu die Ausstattungsibersicht (Anlage 2.1 zur Angebotsaufforderung, werden
kostenlos (siehe aber nachfolgend Abs. 9) durch den Auftraggeber zur Nutzung
bereitgestellt.

(6) Vor Beginn der Leistung wird vom Auftraggeber, vertreten durch seine Fachabteilung, dem
Auftragnehmer und der Schule gemeinsam ein Ubergabeprotokoll der beweglichen
Einrichtungsgegenstande und der Gebrauchsgegenstande (Inventarliste) erstellt.
Notwendige Ersatzbeschaffungen werden durch den Auftraggeber zur Verfigung gestellt.
Sollte Uber die vorhandene Grundausstattung hinaus weiteres Mobiliar und/oder
Einrichtungsgegenstande fir die Leistungserbringung erforderlich sein, beschafft
dieses/diese der Auftragnehmer auf eigene Kosten nach vorheriger Abstimmung mit dem
Auftraggeber. Sie sind nach Vertragsende vom Auftragnehmer auf eigene Kosten wieder
Zu entfernen.

(7) Die Fachabteilung des Auftragsgebers ist auch Ansprechpartner fiir samtliche Problemfalle
im Bereich der Kiichentechnik und ist vom Auftragnehmer vor der Beauftragung jeglicher
Reparaturen der Geréte des Auftraggebers zu kontaktieren.

(8) Fur die festgestellten Mangel und AbhilfemaBhahmen wird ebenfalls ein gemeinsames
Protokoll erstellt.

(9) Pro Vertragsjahr (nicht Kalenderjahr) schuldet der Auftragnehmer eine Beteiligung an den
Reparaturen aller von den sich in der Ausgabekiiche befindlichen Geraten, die vom
Auftraggeber gestellt wurden, von bis zu einem Betrag in Hohe von 1000 Euro zzgl. ggf.
anfallender USt. pro Ausgabekiiche fir alle in der Kiiche befindlichen Geraten zusammen.
Unabhangig davon, ob die Reparatur vom Auftraggeber oder (nach vorheriger
Abstimmung mit der Fachabteilung im Sinne von Abs. 6) vom Auftragnehmer veranlasst
wurde. Ist eine Reparatur nicht mehr wirtschaftlich, ist die Ersatzbeschaffung durch den
Auftraggeber zu veranlassen.

(10) Die Leerung vorhandener Fettabscheider wird vom Auftraggeber auf seine Kosten
beauftragt. Etwas anderes gilt beim Verpflegungssystem Produktionskiiche (S. Ziffer 7
Abs. 3).

(11) Sollte der Auftragnehmer andere als in der Anlage 2.1 zur Angebotsaufforderung
aufgefiihrten Gegenstande/Geratschaften bendétigen (z.B. Konvektomat/ Kombidampfer),
sind diese von ihm auf eigene Kosten zu installieren und zu warten. Sie sind nach
Vertragsende auf eigene Kosten wieder zu entfernen. Die Installation und Deinstallation
muss nach Absprache mit dem Auftraggeber erfolgen. Die Beschaffenheit des
Uberlassenen Objektes darf nur insoweit verandert werden, wenn und so weit dies zu der
vorgesehenen Nutzung — etwa im Hinblick auf die Verwendung eines bestimmten
Verpflegungssystem - notig und erforderlich ist. Diesbeziglich auf Kosten des
Auftragnehmers angestrebte Einzelmaflinahmen und bauliche Veranderungen an und in
den Uberlassenen R&umen, insbesondere Um- und Einbauten, Installationen und
dergleichen, miissen kleineren Umfangs sein, dirfen nicht in die Bausubstanz eingreifen
und bediirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Auftraggebers. Dabei sind dem
Auftraggeber alle erforderlichen Plane, behdrdliche und bauaufsichtliche Genehmigungen
vorzulegen. Die Einholung aller erforderlichen behdrdlichen Genehmigungen ist Sache
des Auftragnehmers, der auch die Genehmigungs-, Bearbeitungs- und Planungskosten
tragt. Veranderungen an den elektrischen und sanitdren Anlagen dirfen ausschlieflich
von entsprechenden Fachfirmen ausgefiihrt werden. Die in der Vergabeunterlage
aufgefuhrten zur Verfugung stehenden Flachen (jeweilige Losbeschreibung zur
Angebotsaufforderung, Anlage 2) sind abschlieBend, demzufolge kénnen auch keine
weiteren Flachen zur Verfligung gestellt werden.
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(12) Die Reinigung der Tische nach jedem Durchgang, die “Spontanreinigung”, die tagliche
Reinigung der dem Auftragnehmer zur Verfiigung gestellten Ausgabekiiche sowie die
mindestens einmal jahrlich durchzufihrende Grundreinigung der dem Auftragnehmer zur
alleinigen Nutzungen Uberlassenen R&umlichkeiten inkl. Fenster wird durch den
Auftragnehmer beauftragt und bezahlt.

(13)Durch den Auftragnehmer sind die Sicherheits- und Brandschutzbestimmungen, die
Larmschutzverordnung und Unfallverhutungsvorschriften einzuhalten. Die Hausordnung
der Schule ist zu beachten. Wartung und Prifung von Feuerléschern in den lberlassenen
Raumlichkeiten Ubernimmt der Auftraggeber. Die bestehenden Hygienebestimmungen
sind von Seiten des Auftragnehmers einzuhalten.

Es ist untersagt, die Raumlichkeiten mit einer eigenen SchlieRanlage zu versehen.

(14) Der Auftraggeber oder ein von ihm Beauftragter kann die vom Auftragnehmer in der
Einrichtung genutzten Raume jederzeit unangemeldet betreten.

(15)Das Parken auf dem Grundstiick ist nur auf den ausdricklich als Parkplatz kenntlich
gemachten Flachen gestattet. Die Durchfahrten missen stets freigehalten werden, auch
beim Halten von Kraftfahrzeugen zum Zweck des Be- und Entladens.

(16) Besondere Sorgfalt und Vorsichtspflicht ist beim Befahren des Schulhofes geboten.

(17) Die Prifung der ortsveranderlichen elektrischen Gerate hat der Auftragnehmer nach den
Vorschriften BGV A 3 und TRBS 1201 in den vorgeschriebenen Abstanden von einer
dafurqualifizierten Firma durchfihren zu lassen. Eine Kopie des Prifprotokolls mit dem
Prifergebnis ist dem Auftraggeber unverziglich zuzusenden.

(18)Vor dem Ende des Vertragszeitraumes findet eine gemeinsame Begehung der
Uberlassenen Raumlichkeiten durch den Auftraggeber und den Auftragnehmer statt. Im
Abnahmeprotokoll werden die entstandenen Méangel aufgelistet und dem Auftragnehmer
eine Frist zur Mangelbeseitigung gesetzt. Sollte von Seiten des Auftragnehmers keine
fristgerechte Mangelbeseitigung erfolgen, werden die Mangel vom Auftraggeber beseitigt
und die entstandenen Kosten dem Auftragnehmer in Rechnung gestellt.

7. Zusatzliche Regelungen bei Nutzung der Raume, Gerate und Medien als
Produktionskiiche

(1) Durch den Auftraggeber werden die entsprechenden Raume mietfrei und in der Kiiche
vorhandenes Mobiliar und Einrichtungsgegenstande kostenlos zur vertraglichen Nutzung
bereitgestellt.

(2) Zur Abdeckung der durch die Leistungserbringung entstehenden Nebenkosten,
insbesondere Strom, Wasser und Abwasser, wird entsprechend der Ortlichen
Gegebenheiten ein verbrauchsabhangiges Entgelt erhoben bzw. eine angemessene
monatliche Pauschale auf Basis der verwendeten Geréte, ihrer taglichen Laufzeit und
durchschnittlich 220 Tagen jahrlich vereinbart.Der Auftragnehmer ist verpflichtet, allen in
Bezug auf das uUberlassene Objekt und seine Nutzung ergehenden behdrdlichen
Anordnungen jeder Art auf eigene Kosten und Gefahr zu entsprechen (z.B. beziiglich der
Schadlingsbekdmpfung, Reinigung von Wasserabflissen usw.). Wenn Auflagen oder
Bedingungen von Behérden gestellt werden, sind diese vom Auftragnehmer zu erflllen,
ohne dass gegen den Auftraggeber Anspriiche geltend gemacht werden kénnen. Fir alle
aus der Nichterfullung dieser Verpflichtung gegen den Auftraggeber erhobenen Anspriiche
haftet der Auftragnehmer.
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(3) Der Auftragnehmer muss weiter

a) die Wartung aller Gerate durch Sachkundige, die vom Auftraggeber gestellt
werden, mit Ausnahme des Feuerldschers, nach Herstellerempfehlung
tbernehmen,

b) beim Verpflegungssystem Produktionskiiche die Leerung, Entsorgung und
Reinigung der Fettabscheideranlagen und die Reinigung der zugehorigen
Abwasserleitungen sind gemafd DIN 4040-100 bzw. DIN EN 1825-2 regelmafliig
(alle 4 Wochen) durchfiihren,

c) die regelmafiige Reinigung der Fettfilter und -rinnen in den Abzugshauben,

d) die MaBnahmen gemaf a) b) und c) dokumentieren,

d) die fur die von ihm geschuldeten Ma3nahmen gemal a), b) und c) anfallenden
Kosten Ubernehmen,

e) vom Auftragnehmer selbst gestellte Gerate sind von diesem auf eigene Kosten zu

warten.

8. Haftung

(1) Schéaden in den genutzten Raumen hat der Auftragnehmer, sobald er sie bemerkt, dem
Auftraggeber schriftlich anzuzeigen.

(2) Der Auftragnehmer haftet gegeniiber dem Auftraggeber flr Schaden, die durch ihn selbst,
sein Personal oder durch Dritte, die in seinem Interesse das Grundstlick aufsuchen,
schuldhaft verursacht werden.

(3) Insbesondere haftet er flir Schaden, die durch fahrlassigen Umgang mit Wasser, Gas,
elektrischem Strom, durch Schlisselverlust und durch offen gelassene Tiren und Fenster
entstehen.

Dem Auftragnehmer obliegt der Beweis dafirr, dass wahrend der Dauer seiner jeweiligen
Anwesenheitszeiten ein schuldhaftes Verhalten nicht vorliegt.

(4) Der Auftragnehmer tragt die Risiken fir sein Eigentum, die durch Beschadigung und
Diebstahl entstehen.

(5) Zur Regulierung von Schaden hat der Auftragnehmer bei Vertragsbeginn eine
Betriebshaftpflichtversicherung deren Deckungssummen fir Personenschaden mindestens
5.000.000. €, bei Sachschaden mindestens 2.000.000 € betragt abzuschlielfen und
nachzuweisen.

9. Bestellung

(1) Der Auftragnehmer muss das vertragsgegenstandliche Bestell- und Abrechnungssystem
anwenden.

(2) Der Auftragnehmer hat unabhangig vom gewaéhlten Bestellsystem eine hohe Flexibilitat
bei um-, Ab- und Mehrbestellungen sicher zZu stellen.
Abbestellungen des gewahlten Essens bei Vollkostenzahlern (Kinder ohne
Inanspruchnahme der nachmittdglichen Betreuung im Rahmen der offenen
Ganztagsbetreuung, Lehrkrafte und padagogisches Personal) sind bis 8:00 Uhr
desselben Tages zu erméglichen. Eine tagesgenaue Abrechnung ist zu gewahrleisten.

(3) Die tagliche Meldung der Portionszahlen fir die Schulkinder in der erganzenden

Foérderung und Betreuung (EF6B) an offenen Ganztagsgrundschulen (OGB) erfolgt
grundséatzlich durch den Verantwortlichen der Schule. Diese Meldung erhalt der
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Auftragnehmer jeweils bis 12:00 Uhr fur den kommenden Tag per Fax, wenn sich die
Portionszahlen verandert haben.

(4) Der Auftragnehmer hat den vorgegebenen Festpreis auch fir die Vollkostenzahler
anzuwenden.

(5) Samtliche Inkassotatigkeiten sind auf eigene Verantwortung und Kosten des
Auftragnehmers durchzufihren. Das Inkassoverfahren ist so zu organisieren, dass Eltern
und Schule mindestens 5 Tage vor Einstellung der Lieferung an das Kind schriftlich
dartiber informiert werden. Der Auftragnehmer ist verpflichtet, in den privatrechtlichen
Vertragen die Eltern dariiber zu informieren, dass die Schule in Kenntnis gesetzt wird,
sofern das Kind vom Essen ausgeschlossen wird.

Der Auftragnehmer ist fur die Organisation der Essengeldkassierung fur Vollkostenzahler in
den Einrichtungen selbst verantwortlich. Die Anwendung eines modernen bargeldlosen
Kassierungssystems bei privatrechtlichen Vertragen ist wlnschenswert.

(6) Ein Muster der vorgesehenen privatrechtlichen Vertrage ist dem Auftraggeber vor
Vertragsabschluss vorzulegen, wird von diesem geprift und zugelassen. Privatrechtliche
Vertrage diurfen nur mit dem zugelassenen Muster abgeschlossen werden. Jegliche
Anderungen sind dem Auftraggeber vorab schriftich mitzuteilen und von diesem
bestatigen zu lassen.

(7) Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber den Monatsspeiseplan jeweils im Voraus zu zu
senden und der Schule sowie den Essenteilnehmern in einer angemessenen Frist und in
angemessener  Art und Weise vorab zur  Verflgung Zu stellen.

(8) Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber Anderungen von Kiichenstandorten der von
ihm belieferten Schulen unverziglich und unaufgefordert schriftlich mitzuteilen.

10. Rechnungslegung

(1) Die Rechnungslegung gegentuiber dem Auftraggeber erfolgt monatlich. Fur die Herstellung
und den Service ist eine Gesamtrechnung Zu stellen.
Bei Zahlungen innerhalb von 14 Tagen wird ein Skonto von 2 v.H. des
Rechnungsbetrages abgezogen. Die Skontofrist beginnt mit dem Tage des Eingangs der
prufbaren Rechnung einschlieBlich des unterzeichneten Lieferscheines beim
Auftraggeber.

(2) Der Lieferschein tuber die Anzahl der Portionen ist von einem Vertreter der Schule téglich
abzuzeichnen und am Monatsende zusammen mit der Rechnung an das

Bezirksamt Marzahn-Hellersdorf von Berlin
Abteilung Schule, Sport, Jugend und Familie
Schul- und Sportamt

SchulSport 321

12591 Berlin

zur Zahlung einzureichen.
(3) Bei Schulen mit offenen Ganztagsangebot (OGB) (vgl. Anlage 2: Losbeschreibung zur
Angebotsaufforderung) erfolgt die Abrechnung des Essens fir Schiler, die eine

nachmittagliche erganzende Foérderung und Betreuung gebucht haben, unmittelbar
zwischen dem Auftragnehmer und dem Auftraggeber.
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(4) Bei Schulen mit gebundener Ganztagsbetreuung (vgl. Anlage 2: Losbeschreibung zur
Angebotsaufforderung) erfolgt die Abrechnung des Essens lber den Betrag von zurzeit
monatlich 37,00 Euro bzw. 1,00 Euro fur den BuT-Eigenanteil flr berechtigte Kinder im
Sinne des Absatzes 5 pro Portion taglich. Bei leistungsberechtigten Schilern nach dem
Bildungs- und Teilhabepaket (Eigenanteil der Eltern, siehe nachfolgend Abs. 5) tUber einen
privatrechtlichen Vertrag zwischen dem Auftragnehmer und den Essensteilnehmern bzw.
ihren gesetzlichen Vertretern.

Im Falle eines Zuschlages muss die Benachrichtigung an die Eltern (ber den
Catererwechsel sowie der Abschluss eines neuen Vertrages Uber zurzeit monatlich 37,00
Euro bzw. Uber 1,00 Euro pro Portion taglich noch vor Beginn des unter Ziffer ,3.
Lieferzeitraum® benannten Beginns des Lieferzeitraumes durch den Auftragnehmer auf
eigene Kosten erfolgen.

Uber die Differenz zum angebotenen Preis erhalt der Auftraggeber eine monatliche
portionsgenaue Abrechnung unter Abzug von 37,00 Euro pro Monat bzw. 1,00 Euro pro
Tag pro Vertragskind. Eventuelle Guthaben z.B. in den Ferien werden im Folgemonat
verrechnet.

Auf Wunsch der Eltern von Kinder ohne Inanspruchnahme der nachmittaglichen
Ganztagsbetreuung im Rahmen der offenen Ganztagsbetreuung , der Lehrkrafte und des
padagogisches Personals ist die Mdglichkeit zu gewahren, einen privatrechtlichen Vertrag
Uber die ,Vollkosten* abzuschliel3en.

(5) Bildungs- und Teilhabepaket (BuT):

Eltern von Dberechtigten Kindern (Nachweis durch ,berlinpass-BuT®) bezahlen
grundsatzlich 1,00 Euro fur ein Mittagessen. Eine Ausnahme gilt fur fir Eltern/Familien,
die in Gemeinschaftsunterkiinften mit Vollverpflegung wohnen. Fiir diesen Personenkreis
ist das Mittagessen als BuT-Leistung in schulischer Verantwortung kostenfrei.

Fur Schulen mit gebundener Ganztagsbetreuung gilt: Die Eltern von leistungsberechtigten
Kindern legen dem Auftragnehmer den ,berlinpass-BuT* vor und schlielen mit ihm einen
privatrechtlichen Vertrag. Der Auftragnehmer zieht den Betrag von 1,00 Euro pro
Mittagessen monatlich von den Eltern/Schiilern tagesgenau ein und Ubersendet den
Eltern eine Rechnung Uber die im Vormonat tatséchlichen eingenommenen Mabhlzeiten.
Die Differenz zum angebotenen Preis wird durch den Auftraggeber erstattet. Eltern von
Kindern, die in Gemeinschaftsunterkiinften mit Vollverpflegung wohnen, missen die
monatliche Rechnung des Auftragnehmers ihrer Leistungsstelle vorlegen. Die Kosten
werden von der Leistungsstelle dann direkt an den Auftragnehmer erstattet.

Fur Schulen mit offener Ganztagsbetreuung gilt: Der Auftragnehmer weist dem
Auftraggeber die Anzahl der pro Monat an die leistungsberechtigten Vollkostenzahler
(Kinder ohne Teilnahme an der erganzenden Forderung und Betreuung) ausgegebenen
Essen nach. Die Kosten (die Differenz zwischen dem Eigenkostenanteil der Eltern und
dem Vollkostenpreis) werden durch den Auftraggeber erstattet.
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11. Qualitatssicherung

(1)

)

©)

(4)

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber oder von ihm beauftragten Dritten zu den
ublichen Geschaftszeiten, auch unangekindigt, die Moglichkeit zu geben, stichprobenhaft
sowie bei konkreten Anhaltspunkten flr Vertragsverletzungen insbesondere durch
Inaugenscheinnahme und Probenentnahme sowie der Uberpriifung betrieblicher
Dokumente, insbesondere Rechnungen, Lieferscheine, Rezepturen, im
Produktionsbetrieb und in den Ausgabekiichen die Einhaltung der unter Abschnitt 5
(,Leistungsbeschaffenheit”) definierten Leistungsanforderungen zu Uberprufen. Dies
schlie3t das Recht des Auftraggebers ein, eine Auditierung des Auftragnehmers anhand
dieser Leistungsanforderungen selbst durchzufihren oder von Beauftragten durchfiihren
zu lassen.

Der Auftragnehmer raumt dem Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten Dritten zum
vorgenannten Zwecke der Uberprifung der Einhaltung der unter Abschnitt 5
(,Leistungsbeschaffenheit) definierten Leistungsanforderungen die Befugnis ein,

¢ zu den Ublichen Geschéftszeiten Grundstiicke, Betriebsrdume und Transportmittel,
in oder auf denen zum Zwecke der Leistungserbringung Erzeugnisse hergestellt,
behandelt oder in den Verkehr gebracht werden sowie die dazugehdrigen
Geschaftsraume zu betreten,

¢ alle geschéftlichen Schrift- und Datentrager, insbesondere Aufzeichnungen, soweit
gesetzlich erforderlich in anonymisierter Form, Frachtbriefe,
Herstellungsbeschreibungen und Unterlagen Uber die im Rahmen der
Leistungserbringung bei der Herstellung verwendeten Stoffe einzusehen und
hieraus Abschriften, Ausziige, Ausdrucke oder Kopien, auch von Datentragern,
anzufertigen oder Ausdrucke von elektronisch gespeicherten Daten zu verlangen
sowie

e im Rahmen der Leistungserbringung eingesetzte Mittel, Einrichtungen und Geréte
zur Beforderung von Erzeugnissen zu besichtigen, davon Bildaufnahmen
anzufertigen;

o alle zur Kontrolle erforderlichen Auskiinfte zu verlangen, insbesondere solche tGber
die Herstellung, das Behandeln, die zur Verarbeitung gelangenden Stoffe und
deren Herkunft und das Inverkehrbringen;

e Proben nach seiner Auswahl zum Zweck der Untersuchung zu fordern oder zu
entnehmen; fir Proben wird keine Entschadigung gezahlt.

Der Auftragnehmer verpflichtet sich, den Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten
Dritten bei der Kontrolle zu unterstiitzen und inshesondere auf Verlangen die Rdume und
Gerate zu bezeichnen, Rdume und Behéltnisse zu 6ffnen, die Entnahme von Proben zu
ermoglichen sowie unverziiglich die geforderten Auskinfte zu erteilen. Der Auftragnehmer
hat das Recht, bei den Kontrollen anwesend zu sein.

Zum Nachweis der Warmbhaltezeiten ist vom Auftragnehmer ein Dokument zu erstellen,
aus dem mindestens folgende Angaben zu ersehen sind: Datum der Speisenherstellung,
Bezeichnung des Gerichtes und Zeitpunkt der Beendigung des Garprozesses fur jede
Speisenkomponente. Dieses Dokument ist der Speisenlieferung beizufigen und far
mindestens 3 Monate in den Schulkichen aufzubewahren.

AulRerdem ist die Temperatur zubereiteter Speisen, insbesondere bei Wareneingang, im
Lager und wahrend der Ausgabe vom Auftragnehmer zu dokumentieren. Die
Dokumentation der Temperaturkontrollen ist vom Auftragnehmer flr mindestens 3 Monate
in den Schulkiichen aufzubewahren. Die Anforderungen gemalR Lebensmittelhygiene

Verordnung EG Nr. 852/2004 bleiben unberthrt.

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber auf Anforderung die notwendigen Unterlagen

zu Ubersenden oder auszuhéndigen, die zur Kontrolle der Vertragserfullung notwendig
sind. Dies bezieht sich auch auf alle Zulieferungen, die der Auftragnehmer bezieht und
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weiter verarbeitet. Es handelt sich hierbei insbesondere um Unterlagen zum Nachweis der
Einhaltung der Tariftreue, des Bio-Anteils, der ILO-Kernarbeitsnormen, um Einkaufslisten
und Rezepturen.

(5) An jeder Schule wird ein Mittagessenausschuss entsprechend 8§ 78 des Berliner
Schulgesetzes gebildet. Zu seinen Aufgaben gehéren u.a. die schulinterne
Qualitatssicherung und Qualitatskontrolle des Mittagessens. Seine Mitglieder sind unter
Wahrung der hygienischen Vorschriften ebenfalls berechtigt, die Einhaltung der in
Abschnitt 5 (,Leistungsbeschaffenheit) definierten Anforderungen zu Uberprifen. Hierzu
gehoren insbesondere die Prifung der Speiseplangestaltung und
Speisenzusammensetzung, das testweise Verkosten des Speisenangebots, die
Einsichtnahme in die Dokumentationen zu Warmbhaltezeiten und Temperaturkontrollen.
Der Auftragnehmer hat kooperativ mit dem Essenausschuss zusammen zu arbeiten,
dabei auf eine hohe Akzeptanz seines Angebots hinzuwirken, indem er Anregungen des
Essenausschusses  angemessen berticksichtigt  und Mangelanzeigen des
Essensauschusses mit einer Frist von zwei Werktagen zu beantworten. Der
Auftragnehmer hat auf Wunsch des Essenausschusses als Gast an dessen Sitzungen
teilzunehmen.

(6) Es wird ein Qualitats- und Beschwerdemanagement eingerichtet.

12. Mangelbeseitigung

Bei durch die Schule aufgrund von Stichproben festgestellter Schlechtleistung des
Auftragnehmers, wodurch das Essen nicht geniel3bar ist, insbesondere durch verbranntes,
verkochtes, nicht durchgegartes, verunreinigtes und/oder versalzenes Essen, wird eine
Nachfrist von bis maximal 60 Minuten fir eine Ersatzlieferung des gesamten Essens gewahrt.
Erfolgt diese nicht oder verspatet, wird von der nachfolgenden Rechnung der Betrag fir die
Portionsanzahl dieses Tages abgezogen.

Die Schule kann die Gewahrung einer Nachfrist fir eine Ersatzlieferung ablehnen, wenn dies
schulorganisatorisch nicht umsetzbar ist und die Versorgung mit Mittagessen durch andere
Anbieter im Umfeld zu einem angemessenen Portionspreis sicherstellen. Dies gilt auch bei
verspateter Ersatzlieferung. Die Kosten hierfir werden dem Auftragnehmer in Rechnung
gestellt.

13. Vertragsstrafen

(1) Um die Einhaltung der aus 8 1 Absatz 2 bis 4 und 6, 88 4 und 7, 8 8 Absatz 2 und 3und §
9 BerlVergG resultierenden Verpflichtungen des Auftragnehmers zu sichern, vereinbaren
Auftraggeber und Auftragnehmer gemal § 6 BerlVergG fur jeden schuldhaften VerstoR3
gegen vorgenannte Verpflichtungen eine Vertragsstrafe in H6he von 1 v.H. der
Auftragssumme, bei mehreren Verstéllen zusammen bis zur Hoéhe von 5 v.H.der
Auftragssumme. Der Auftragnehmer ist zur Zahlung einer Vertragsstrafe nach Satz 1
auch fir den Fall zu verpflichten, dass der Versto3 durch einen von ihm eingesetzten
Nachunternehmer oder einen von diesem eingesetzten Nachunternehmer begangen wird.

(2) VerstoRt der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h.
vorsatzlich oder fahrlassig, wiederholt oder erheblich gegen andere wesentliche
vertragliche Verpflichtungen, ist zwischen dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer fir
jeden schuldhaften Verstol3 eine Vertragsstrafe in Héhe von 1 v.H. der Auftragssumme
pro Vertragsjahr, bei mehreren solchen Verstdl3en zusammen bis zur Hohe von 5 v.H. der
Auftragssumme pro Vertragsjahr vereinbart. Liegen auRerdem noch Verstéf3e im Sinne
von Abs. 1 vor, betragt die Héhe der Vertragsstrafe insgesamt fur alle Versto3e im Sinne
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des Abs. 1 und des Abs. 2 zusammen hdchstens funf Prozent der Auftragssumme. Die
Auftragssumme wird dabei als Berechnungsgrof3e fur die Vertragsstrafe ausgehend von
der Anzahl der Schulessen nach Mal3gabe des betreffenden Loses angesetzt. Als
Verletzung wesentlicher vertraglicher Pflichten im Sinne des Satzes 1 sind insbesondere
anzusehen, wenn der Auftragnehmer jeweils schuldhaft

e (gegendiein 5.1 Absatze 1, 2,4, 7, 8,9, 11, 12, 15, 16 ,17,18 und 19 sowie die
in 11. Absétze 1 bis 3 der Leistungsbeschreibung enthaltenen Verpflichtungen
verstonit

oder wenn durch schuldhaftes Verhalten des Auftragnehmers

e die vereinbarte Portionsanzahl unterschritten wird,

e Temperaturprotokolle fehlen,

e warme Speisen ausgegeben werden, die die Temperatur von 65 ° C
unterschritten, bzw. kalte Speisen ausgegeben werden, die die Temperatur
von 7° C Uberschritten haben.

Bestreitet der Auftragnehmer die Verwirkung der Vertragsstrafe, weil er seine Leistung
vertragsgemal erbracht habe, hat er die vertragsgemafRe Erbringung der Leistung zu
beweisen, sofern nicht die in Rede stehende vertraglich geschuldete Leistung in einem
Unterlassen besteht.

(3) Der Auftragnehmer ist zur Zahlung einer Vertragsstrafe auch fur den Fall verpflichtet, dass
der Verstol3 durch einen von ihm eingesetzten Nachunternehmer oder einen von diesem
eingesetzten Nachunternehmer begangen wird.

(4) Die schuldhafte Nichterfiillung der o.a. Verpflichtungen durch den Auftragnehmer oder
seine Nachunternehmer berechtigt den Auftraggeber zur fristlosen Kiindigung.

14. Einhaltung gesetzlicher Bestimmungen durch den Auftragnehmer und
Prufbefugnisse des Auftraggebers

(1) Der Auftragnehmer hat bei der Ausfiihrung des 6ffentlichen Auftrags alle fir ihn geltenden
rechtlichen Verpflichtungen einzuhalten, insbesondere Steuern, Abgaben und Beitrage
zur Sozialversicherung zu entrichten, die arbeitsschutzrechtlichen Regelungen
einzuhalten und den Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmern wenigstens diejenigen
Mindestarbeitsbedingungen einschlie3lich des Mindestentgelts zu gewéhren, die nach
dem Mindestlohngesetz, einem nach dem Tarifvertragsgesetz mit den Wirkungen des
Arbeitnehmer-Entsendegesetzes fir allgemein verbindlich erklarten Tarifvertrag oder
einer nach 8§ 7, § 7a oder § 11 des Arbeitnehmer-Entsendegesetzes oder einer nach § 3a
des Arbeithnehmertberlassungsgesetzes erlassenen Rechtsverordnung fir die betreffende
Leistung verbindlich vorgegeben werden. Der Auftragnehmer hat seinen
Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmern (ohne Auszubildene) mindestens ein
Stundenentgelt von 8,50 Euro nach 8 1 Ab.s 4 des Berliner Ausschreibungs- und
Vergabegesetzes zu bezahlen, sofern das seinen Arbeitnehmerinnen und Arbeithehmern
zu zahlende Mindestentgelt nach den oben genannten Rechtsgrundlagen geringer ist.

(2) Der Auftragnehmer ist einverstanden, dass der Auftraggeber die Einhaltung vorgenannten
gesetzlichen Bestimmungen durch Stichproben am Ort der Leistung sowie anhand vom
Auftragnehmer vorzulegenden Belegen prifen kann. Die Belege missen mindestens
enthalten:

* die Namen der fur die Auftragserfullung eingesetzten gewerblichen Arbeitnehmer,
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+ die im Rahmen der Auftragserfillung von diesem Monat der Stichprobe geleisteten
Arbeitsstunden sowie
+ die an die gewerblichen Arbeithehmer gezahlten Brutto-Stundenléhne ohne Zuschlage.

(3) Der Auftragnehmer ist verpflichtet,

+ Lohne und Gehalter - auch auslandischer Beschéftigter, sofern diese die Leistung innerhalb
der Bundesrepublik Deutschland erbringen - mindestens monatlich tGiber Gehaltskonten zu
Uberweisen und vollstandige, priffahige, deutschsprachige Unterlagen Uber die
Beschaftigungsverhaltnisse im Unternehmen bereitzuhalten und auf Anforderung dem
Auftraggeber vorzulegen;

+ die personenbezogenen Daten (Name, Vorname, Geburtsname, Geburtsdatum,
Geburtsort, Wohnanschrift) der fir die Auftragserflllung eingesetzten gewerblichen
Arbeitnehmer, gemald Arbeitnehmer-Entsendegesetz bzw. Mindestlohngesetz dem
Auftraggeber bekannt zu geben;

» zur Erflllung seiner Leistungserbringung Nachunternehmer nur unter der Voraussetzung zu
beauftragen, dass der Nachunternehmer eine Erklarung im Sinne von Anlage 9 zur
Angebotsaufforderung und Erkl&rungen im Sinne der vorgenannten Einverstéandnis- und
Verpflichtungserklarungen abgibt.

(4) Der Auftragnehmer ist verpflichtet, bei der Leistungserbringung die staatlichen
Sicherheitsvorschriften  (insbesondere Arbeitsschutzgesetz, Arbeitssicherheitsgesetz,
einschlieB3lich der dazugehorigen Rechtsverordnungen, insbesondere ArbeitsstattenV,
DruckluftV, GefahrstoffV, BetriebssicherheitsV, PSA-BenutzungsV, LastenhandhabungsV)
und die Sicherheitsvorschriften der Berufsgenossenschaften einzuhalten.
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